
Chips de tortillas,sauce salsa & haricots rouges •9€
Salsa sauce, kidney beans & tortilla chips
Crémeux betterave, féta, framboise & miel du Queyras • 8€
Creamy beetroot, feta, raspberry & Queyras honey
Croque-monsieur à la truffe • 13€
Croque-monsieur with truffles
Planche de gravelax de saumon & ricotta aux fines herbes • 14€
Salmon gravelax & ricotta with herbs 
Mozza croustillante à l‘italienne • 9€
Italian-style crispy mozza
Planche de fromages • 14€
Assortiment of cheeses 
Planche de charcuteries • 14€
Cold cuts 
Grande Planche Mixte • 22€
Assortiment of cheeses & cold cuts

À partager // To share

Aujourd’hui le bar-restaurant Stabatio soigne la faim et la monotonie. Une
table ouverte toute l’année sous le signe de la gourmandise où se retrouvent
tous les âges et les horizons. Dégustez les produits issus de la région autour
de tablées conviviales et animées.

Tous les jours de 19h à 22h
DÉCOUVREZ LA CARTE DU SOIR



Les entrées // Starters

Les salades en plat // Salads

Salade Montagnarde - Reblochon pané, fromage, jambon cru & noix• 16€
Country Salad - breaded Reblochon, cheese, raw ham & nuts
Salade Club - poulet, œuf, tomate, lard, sauce avocat • 16€
Club salad – chicken, egg, tomato, bacon & avocado sauce

Velouté de butternut, écume de pain grillé • 12€
Butternut cream soup with toasted bread foam
Duo ceviche de dorade et gravelax de saumon, jus tranché coco, ananas &
coriandre • 14€
Duo cheviche of sea bream and salmon gravelax, coconut juice, pineapple & coriander
Oeuf parfait, purée de panais, crème de cèpes & crumble de lard • 13€
Perfect egg, parsnip purée, porcinis mushroom cream & bacon crumble
Os à moelle aux gambas • 17€
Marrow bone with gambas
Tartare de betterave, crème d‘avocat & coulis exotique • 12€
Beetroot tartar, avocado cream & exotic coulis



Burger Stabatio - Steak, confit d'oignons, fromage à Raclette • 20€
Stabatio Burger : Beef steak, candied onions, raclette cheese
*Supplément bacon / extra bacon • 2€
Burger Végé - Steak de soja, confit d'oignons, fromage à Raclette • 20€
Stabatio Burger : soy steak, candied onions, raclette cheese

Filet de dorade rôti, purée de panais, crème de girolles, caramel de
myrtille éclats de noisettes • 22€
Roast sea bream fillet, parsnip purée, chanterelles mushroom, blueberry caramel
& hazelnut
Picanha de veau cuisson basse température aux écrevisses, écrasé
de pommes de terre & carottes confites aux épices • 24€
Veal picanha cooked at low temperature with crayfish, mashed potatoes & spices
carrots candied 
Paleron de bœuf en meurette, cuisson 9 heures au vin rouge, œuf
parfait & pommes paille • 23€
Beef chuck in meurette, cooked for 9 hours in wine, perfect red egg & straw
potatoes
Penne alla vodka, tomate, crème de basilic, parmesan • 19€
Penne alla vodka, tomato, basil cream, parmesan cheese

Les plats // Main courses 



Le grill // Grill

Entrecôte de bœuf 200g, sauce aux cèpes - Provenance France • 26€
Beef entrecote 200g, porcinis mushroom sauce - "From France"
Côte de veau sauce aux cèpes 250g - Provenance France • 34€
Veal chop with porcinis mushroom sauce 250g - From France
Côte de bœuf 1kg, sauce aux cèpes - Provenance France • 79€
Beef prime rib, porcinis mushroom sauce - "From France" - 1kg for 2 people

Accompagnements au choix // Side dishes of your choice

Pommes de terre grenailles
Thread new potatoes
Frites
French fries
Assortiments de légumes
Vegetable mix
Salade verte
Green salad
Garniture supplémentaire • 4€
Additional side dish 



Pour les enfants // For Kids

Menu enfant jusqu'à 12 ans • 15€
Kids menu up to 12years old

Plat au choix

Dessert au choix

Accompagnement au choix

Moelleux au chocolat
Chocolate cake ice cream selection 2 scoops
Coupe glacée 2 boules
Ice cream selection 2 scoops

Pâtes, pommes de terre, légumes, frites ou salade verte
Pasta, potatoes, vegetables, french fries, or green salad

Volaille panée
Chicken nuggets
Jambon blanc
Ham
Fish & Chips
Fich & chips



Rocher Baron chocolat “Beau cacao de Briançon“ noisette • 9€
Rocher Baron chocolate "Beau cacao de Briançon" hazelnut
Tarte aux pommes, chantilly de poivre de verveine • 9€
Apple tart with verbena pepper chantilly 
Douceur orange, fleur d‘oranger, crumble cumin • 9€ 
Sweet orange blossom, cumin crumble 
Éclair bananes, pop-corn caramélisé • 9€
Caramelized popcorn, banana eclair
Café ou thé gourmand • 10€
Gourmet coffee or tea
Sélection de fromages • 9€
Cheese selection

Colonel : sorbet citron vert, vodka • 8€
Lime sorbet & vodka
Capitaine : glace vanille, liqueur de genépi • 8€
Vanilla ice cream and genepi liquor
Général : glace poire, eau de vie de poire • 8€
Pear sorbet & pear brandy 
Lieutenant : sorbet citron jaune, limoncello • 8€
Lemon sorbet & Limoncello
Coupe glacée deux boules • 6€
Ice Cream 2 scoops (3€ for added scoop)
Parfums : Café, Cassis, Chocolat, Citron, Fraise, Noix de Coco, Poire,
Vanille
Flavours : Coffee, Cassis, Chocolate, Lemon, Lime, Strawberry, Coconut, Pear,
Vanilla

Les glaces // Ice cream

Les desserts // Desserts 


