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Cocktails signatures

Notre ardoise des cocktails du moment n’attend que vous!

Cocktails classiques 
Aperol Spritz • 10€
Aperol (6cl), prosecco (10cl), Eau gazeuse, Orange

Hugo Spritz • 12 €
St Germain (6cl), Prosecco (10cl), Eau gazeuse

Amaretto Sour • 12 €
Amaretto (4cl), Jus de citron, Blanc d’oeuf, Angostura bitter 

Mojito • 12 €
Rhum (6cl), Citron vert, Menthe fraiche, Sucre, Eau gazeuse, Angostura bitter

 

Moscow Mule • 12 €
Vodka (6cl), Citron vert, Ginger beer 

Negroni • 12 €
Gin (3cl), Vermouth rouge (3cl), Campari (3cl), Orange

Mocktails (sans alcool) 
Apple Pilar • 8 €
Jus de pomme, Ginger ale, Menthe fraiche

Baby Breeze  • 8 €
Jus d’ananas, Jus de cranberry, Jus de citron

—

Vos cocktails favoris

sur demande, 

n’hésitez pas !

—
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Jus de fruits
Jus d’orange frais 25 cl • 6 €

Sélection Alain Milliat 25 cl • 5 €
Orange, Abricot, Pomme, Pamplemousse, Poire, Fraise, Tomate

Sodas 
Perrier / 7’Up / Coca Cola / Coca Zéro 33 cl • 5 €

Schweppes agrumes / Orangina / Ice Tea 25 cl • 4 €
Fever tree Indian Tonic, Ginger beer, Ginger Ale 25 cl • 4 €

Sirops 
Au choix • 3 €

Vanille, Menthe, Fraise, Grenadine, Citron, Orgeat, Pêche, Violette, Fleur de sureau

Eaux
Castalie (eau micro-filtrée avec ajout de CO2) 75cl • 4 €

Evian / San Pellegrino 50cl • 4 €
Evian 100cl • 6 €

San Pellegrino 100cl • 7 €

Boissons chaudes (Nespresso, Nunchen)
Expresso / Déca / Noisette / Allongé  • 3 €

Double expresso / Café crème / Cappuccino • 4,5 €
Sélection de thés / infusions • 4 €

Chocolat chaud • 5 €
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Apéritifs (6cl)
Campari • 6 €

Aperol • 6€
Saint Germain • 6 €

Martini Rouge, Blanc, Rosato, Noilly Prat  • 6 €
Lillet blanc • 6 €
Lillet rosé • 6 €

Porto Graham’s 10 ans • 8 €
Porto Graham’s 20 years • 12 €

Kir vin blanc 12 cl • 7 €
Crèmes: Cassis, Framboise, Mûre, Pêche

Anisés (4cl)
Pastis Mountain Spirit • 5 €

Pastis 51 • 5 €
Ricard • 5 €

Absinthe  • 8 €
Sambuca blanche Molinari • 6 €

Bières Pression
Pelfort Blonde 25 cl • 4 €     50cl • 7€

Affligem 25 cl • 5 €     50cl • 8€
Bière local Brasserie de Serre Ponçon (du moment) 25 cl • 5 € 50cl • 8€ 

Bières & Cidre Bouteilles 33cl
Cidre brut bio «Fils de pomme» • 5 €

Bières locales Brasserie de Serre Ponçon (Blonde et Blanche) • 6 € 
Bières locales Brasserie de Serre Ponçon (Ambrée, Pale Ale, Génépi) • 7 €

Bières Heineken 0,0% (sans alcool) • 5 €
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Vins blancs
au verre 12 cl

Chambre d’Amour • 5 €
Lionel Osmin

Globe Trotteur • 5 € 
Domaine Allemand (IGP Hautes Alpes)

AOP Côtes du Rhône Nature Bio • 6 €
Domaine Perrin 

AOP Chablis • 8 €
Domaine de Charmoy

Vins rosés
au verre 12 cl

Cuvée Stevenson • 5 €
IGP Cévennes Domaine de l’Ancien Prieuré

Rèverie d’été • 5 €
Domaine Allemand (IGP Hautes Alpes)

Vins rouges
au verre 12 cl

AOP Pic Saint Loup • 5 €
Seigneur de Lauret

Matthéüs • 5 €
Domaine Allemand (IGP Hautes Alpes)

AOP Côtes du Rhône Nature Bio • 6 €
Domaine Perrin 

AOP Vacqueyras • 7 €
Domaine Garrigues 

Vins prestiges by D-VINE

Vins blancs - 10 cl
AOP Sancerre • 9 €
Domaine la Clef du Récit

--
AOP Coteaux du Layon • 10 €

Chateau Soucherie, Cuvée Patrimoine

--
AOP Pessac Léognan • 12 €

Château Baret

--
AOP Condrieu les rouelles • 15 €

 Gilles Flacher

Vins rouges - 10 cl
AOP Mercurey • 10 €

Domaine André Goichot, Champ Roin

 --
AOP Bandol • 11 €
Domaine de la Suffrène

--
AOP Margaux • 15 €

Château La Gurgue 

 --
AOP Côte-Rôtie • 16 €

Domaine Yves Cuilleron, Bonnivières
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de changer en                   

fonction de notre                                       
caviste.  Ils sont 
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demande
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Champagnes & Spumante
au verre 12 cl

Prosecco bio Arnaces  • 7 €
Champagne Pernet-Lebrun «argent de sol» • 10 €

Champagnes & Spumante
Bouteilles de 75 cl

Prosecco bio Arnaces  • 34€
Champagne Pernet-Lebrun «argent de sol» Brut • 55 €

Champagne Pernet-Lebrun «authentick» Brut millésimé • 65 €
Bollinger Brut • 80 €

Barons de Rotschild Blanc de Blancs • 89 €
Ruinart Brut • 90€

Ruinart Blanc de Blancs • 110€
Dom Pérignon 2009 • 250 €

Champagne Rosé
Bouteille de 75 cl

Ruinart Rosé • 100 €
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Bourgogne
Vins blancs - 75 cl

AOP Saint Veran  •  Louis Jadot  34 € 
AOP Chablis  •  Domaine de Charmoy  39 €
AOP Pouilly Fuissé  •  Louis Jadot  46 €

AOP Meursault  • Denis Carré  74 €
Vins rouges - 75 cl

AOP Maranges Côte de Beaune  •  Domaine Sarrazin  43 € 
AOP Chassagne Montrachet  •  Domaine Bachelet  62 €

AOP Monthélie 1er Cru (Champs Fulliot) •  Louis Jadot  64 €
AOP Gevrey Chambertin •  Louis Jadot  79 €

 

Alsace
Vin Blanc - 75 cl

AOP Riesling  •  Domaine Les 2 Lunes Demeter  42 €

  Vins de Loire
 Vins blancs - 75 cl

 AOP Sauvignon de Touraine  •  Château de Fontenay  27 €
 AOP Pouilly fumé  •  Domaine Blanchet Calcite  32 €

 AOP Sancerre  •  Domaine Tayaux  36 €
Vin rouge - 75 cl

AOP Chinon Bio  •  Domaine Roche Honneur  27 €

Sud Ouest
Vin blanc - 75 cl

Chambre d’Amour  •  Lionel Osmin  24 €
Vin rouge - 75 cl

AOP Cahors  •  Château Leret  26 €
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Bordelais
Vins rouges - 75 cl

AOP Médoc «N°1»  •  Dourthe   28 €
AOP Montagne Saint Emilion Bio  •  Château Tour Calon  34 €

AOP Margaux  •  Confidence de Prieuré Lichine  61€
AOP Pomerol •  Carillon de Rouget  64 €

AOP Pessac Leognan  •  Les Hauts de Smith  70€

Languedoc - Roussillon
Vins blancs - 75 cl

IGP Cévennes «cuvée Australe» • Domaine de l’Ancien Prieuré 26 €
IGP Cévennes «cuvée Stevenson» • Domaine de l’Ancien Prieuré 28€

Vins rouges - 75 cl

AOP Pic Saint Loup  •  Seigneur de Lauret  25 €
IGP Cévennes «cuvée Australe» • Domaine de l’Ancien Prieuré 26 €

IGP Cévennes «cuvée Stevenson» • Domaine de l’Ancien Prieuré 28€
AOP Grés de Montpellier  •  Château de L’Engarran  37 €

IGP Saint Guilhem Grand Cru • Mas de Daumas Gassac  99 €
Vin rosé - 75 cl

IGP Cévennes «cuvée Stevenson» • Domaine de l’Ancien Prieuré 28€

Provence
Vin blanc - 75 cl

AOP Côtes de Provence Premium Cru Classé Bio •  Château Roubine  36€
Vin rosé - 75 cl

 AOP Côtes de Provence Premium Cru Classé Bio •  Château Roubine  36€
Vins rouges - 75 cl

AOP Côtes de Provence Premium Cru Classé Bio •  Château Roubine  36€
AOP Bandol • Domaine Dupuy de Lôme 38€
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Vallée du Rhône
Vins blancs - 75 cl

AOP Cairanne • Pierre Amadieu 26€
AOP Côtes du Rhône Nature Bio  •  Domaine Perrin  28 €
AOP Châteauneuf du Pape  •  Domaine Chante Cigale  61 €

AOP Condrieu  •  Domaine Grangier  68 €
Vins rouges - 75 cl

AOP Côtes du Rhône Nature Bio  •  Domaine Perrin  28 €
AOP Crozes Hermitage  •  Cros du Mourier  31 €

AOP Vacqueyras  •  Domaine Garrigue 34 €
AOP Gigondas  •  Pierre Amadieu 35 €

AOP Saint Joseph «Ro-Rée»  •  Domaine Louis Cheze 36€
AOP Châteauneuf du Pape  •  Domaine Chante Cigale  61 €

AOP Côte-Rotie •  Domaine Jaboulet  85 €

Vins des Hautes-Alpes
Vin blanc - 75 cl

IGP Hautes Alpes «Globe Trotteur»  •  Domaine Allemand  25 €
Vin rouge - 75 cl

IGP Hautes Alpes «Matthéüs» •  Domaine Allemand  25 €
Vin rosé - 75 cl

IGP Hautes Alpes «Rèverie d’été»  •  Domaine Allemand  25 €

Vins italiens
Vins rouges - 75 cl

IGT Nero d’Avola Bio  •  «Merlot» Sicile 22 €
DOCG Toscane Nobile Di Montepulciano • Castellani 28 €

 DOCG Brunelo Di Montalcino • Castello Banfi 67 €
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Vins 50cl
Vin blanc

AOP Côtes de Provence Premium Cru Classé Bio • Château Roubine  26€
Vins rouges

AOP Vacqueyras • Domaine Garrigues 24  €
AOP Côtes de Provence Premium Cru Classé Bio • Château Roubine  26€ 

Vin rosé 

AOP Côtes de Provence Premium Cru Classé Bio • Château Roubine  26€

Vins 150cl
Vin blanc

AOP Côtes de Provence Premium Cru Classé Bio • Château Roubine  76 €

Vins rouges

AOP Gigondas •  Pierre Amadieu 72 €
AOP Côtes de Provence Premium Cru Classé Bio • Château Roubine  76 €

Vin rosé

AOP Côtes de Provence Premium Cru Classé Bio • Château Roubine  76 €
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Whiskies 4 cl 
Johnnie Walker Black label • 8 €

Maker’s Mark • 9 €
Buffalo trace Bourbon • 8€

Blanton’s original • 16 €
Kirin Fuji Sanroku • 16 €

Caol ila • 12 €
Rittenhouse rye whiskey • 9 €

Monkey shoulder • 9 €
Nikka From The Barrel • 14 €

Super Nikka • 16 €
Ardbeg 10 ans• 12 €

Bruichladdich Laddie 8 ans • 12€
Glenkinchie • 9 €

Lagavullin 16 ans • 16 €
Oban 12 ans • 12 €

Chivas 12 ans • 10€
Glenmorangie 12 ans Nectar d’or • 12 €

Macallan 12 ans • 16 €
Woodford Reserve • 9 €

Chivas 18 ans • 14 €
Hauts de glaces Rye • 16 €

Hauts de glaces single malt • 16 €

Gins 4 cl 
Hendrick’s • 9 €

Gin N°5 Mountain Spirit • 9 €
Gin Mare • 12 €

Brockman’s • 12 €
Silent Pool • 12 €

The Botanist • 12 €

Vodkas 4 cl 
Grey Goose • 12 €
Belvédère • 12 €

Cachaça 4 cl 
Cachaça Leblon • 10 €

Téquilas 4 cl 
Patron café / Silver / Reposado • 12 €

Patron Anejo • 14 €

Rhums 4 cl 
Mount Gay black barrel • 9 €

Diplomatico reserva exclusiva • 10 €
Plantation Pineapple • 10€

Kraken • 10€
Bacardi 8 ans • 12 €

Mezan Trinidad • 12 €
Rhums premium 4 cl 

Zacapa XO • 26€
Zacapa 23 ans • 18 €

Santa Teresa 1796 Ambré • 16 €
Mount Gay XO • 16 €

ACCOMPAGNEMENT SODA • 2 €
( Tonic, Limonade, Jus de fruits etc.. ) 
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After dinner 4cl • 7 €
Galliano Autentico

Jägermeister
Khalua

Cointreau
Bailey’s

Suze
Chartreuse verte
Chartreuse jaune

Italicus
Luxardo Maraschino
Amaretto Disaronno

Fernet Branca
Grand Marnier Cordon rouge

Limoncello
Get 27
Get 31
Grappa 

Liqueurs locales MOUNTAIN SPIRITS 4cl • 6 €
(Briançon)

Génépi des Alpes IGP BIO
Brian’thym BIO (Thym sauvage)

L’Ô des glaciers BIO (Menthe, anis,réglisse...)

Liqueur des bois BIO (Fruits rouges)

Mélèzine BIO (Mélèze)

Verveine BIO
High (Sativa) (8 €)

Digestifs 4 cl
Calvados

Calvados Lecompte 12 ans • 12 €

Armagnacs
Armagnac Clé des Ducs Vsop • 16 €

Cognacs
Rémy Martin VSOP • 10€
Rémy Martin 1738 • 12 €

Hennessy fine cognac • 16 €
Rémy Martin XO • 26 €

Hennessy XO • 28 €
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